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«Jai rencontré et connu Barbara, Brel, Brassens, Mouloudji. J'ai fait des tournées

avec Sylvie Vartan, Hugues Aufray. Jai connu Johnny.

«Jamais de voiture, jamais d’en-
fants, mais l'alcool, les femmes, le
Jjeu. Et la chanson», dit-il. Fausse
tronche ala Léo Ferré, avec sa che-
velure blanche ondulée, le regard
vif, Pierre Alain file s'asseoir der-
riére son piano électronique. 11
déplie seslongues quilles avec grace
—ilaperdu plus de 30 kg en faisant
une heure et demie de vélo d’appar-
tement par jour, et a arrété I'alcool -
et s'installe. Les mains senvolent, le
sonjaillit, puis c’est la voix, chaude,
surprenante de souplesse, qui court
sur un peu plus de deux octaves
sans aucune peine: «Neige/Tout
se couvre de neige/Et je réve en
silence/Me revoila enfant.»

Nous sommes au P’tit Music Hohl
4 Cointrin, a Genéve, qui l'accueille
tous les mardis de printemps
depuis 1999. Cela fait soixante ans
que Pierre Alain chante et qu’il est
heureux, et il ne faut pas le prier
longtemps pour qu’il évoque géné-
reusement ses souvenirs de ces
années 1960 qu’il a vécues inten-
sément, restées pour lui comme la
grande ére dela chanson francaise.

«Une vie de fou!»

«Jétais amoureux de Brigitte Bar-
dot et de Gilbert Bécaud. A mon
arrivée  Paris, 4 I'dge de 17 ans, jai
repris la chambre qu'avaient occu-
pée Fernandel et Pauline Carton
a I'hotel Bertha, place de Clichy.
Jai rencontré et connu Barbara,
Brel, Brassens, Mouloudji. Jai fait
des tournées avec Sylvie Vartan,
Hugues Aufray. J'ai connu Johnny...
Jai adoré Paris. Etj’ai eu une vie de
fou!» (Note 4 I'intention des moins
de 50 ans: toutes ces personnes ont
été fort connues, certaines le sont
méme restées...)

Auteur-chanteur-compositeur et
poéte, Pierre Alain, qui fétera sur
scéne ses 80 ans ce 28 mars, est
une figure haute en couleur, volu-
bile aux c6tés de Christianne dite
«Cristou», sa quatrieme épouse, qui
veille sur sa santé, son agenda - et
qui chante aussi avec lui. Pas tout

4 fait I'image quon se fait a priori
d’'un président de I'Alliance fran-
caise, du fondateur de 'Académie
romande et d’'un correspondant
de I'’Académie francaise - qui le
consulte officiellement sur les hel-
vétismes pour son dictionnaire. Ah,
il préside aussi le Cercle des rous-
seauistes.

Dire qu'il n’était «pas scolaire»:
«Mais j’ai appris le grec et le latin,
et jétais toujours le premier en
francais.» Et il a toujours été un
grand lecteur - avoir lu plusieurs
fois A la recherche du temps perdu,
ce nest pas donné a tout le monde.

Mais son premier truc a lui, c’est
la chanson. Pas politique, non: la
chanson sur la vie qui va et qui vient,
sur I'amour, avec des mélodies sou-
vent enjouées. What else?! Premier
concert 412 ans, aux Vieux-Grena-
diers, premiére télé 416. Unan plus
tard, il part a Paris, ses premiers
pas sont assombris par le déces de
son pére. Sa mere l'aide et contre-
signe pour lui les contrats et enga-
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Le nouveau président de l'Alliance
francaise de Genéve, toujours fringant,
continue de chanter et de défendre
le francais d'ici
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gements - il est encore mineur...
La suite, ce sont des cabarets ou il
saccompagne au piano et chante,
occasionnellement puis réguliére-
ment. Des pianos-bars, des scénes
petites et plus grandes, avec des
rencontres, et des émissions, des
enregistrements, des disques. Paris,
Lyon, Geneéve...

Un jour, il regoit en plus de son
contrat 10 000 francs en espéces, les
Editions Raoul Breton voulant sas-
surer l'exclusivité de leurs droits:
250 chansons (a peu prés), dont un
certain nombre pour le briscard
Alain Morisod mais pas seulement
—il cite volontiers les Feuilles dor de
Marie Laforét. Celui qui compte des
disques dor et de platine au Canada
vit aujourd’hui de ses droits d’au-
teur, ce depuis qu’il a 18 ans! Sa
chanson Neige est peut-étre la plus
connue, celle qu'il a commencé &
Jjouer a notre arrivée, dans ce P'tit
Music Hohl qu'il aime tant.

Car Pierre Alain se produit encore,
tous les mardis soir jusqu'au 20 juin,
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.. J’ai adoré Paris»

PROFIL

1543 Naissance a Geneéve,
le 28 mars

1961 premiers engagements
a Paris.

1963 contrat deexclusivite
chez RCA, tournées en France
et en Belgique, avec Vartan,
Aufray, Vassiliu, etc.

1999 Mariage avec
Christianne’

2023 rete ses 80 an

et est élu président

de lAlliance francaise
de Genéve a lunanimité.

dans ce petit café-théatre qu'il fré-
quente depuis presque un quart de
siécle - «La chanson conserve!». Et
parce qu'il est généreux, il partage
le spectacle avec des amis de plus
ou moins longue date, «souvent
plus chevronnés que médiatisés»
dit-il, et des découvertes aussi - la
plus jeune invitée de cette saison a
apeine 15 ans, Léonie.

Pierre Alain partage aussi géné-
reusement ses écrits (c'est l'auteur
de sept livres), ses pensées, frag-
ments inspirés par l'actualité (c’est
un contributeur assidu au courrier
deslecteurs de plusieurstitres dela
presse genevoise). Il regrette d’ail-
leurs un peu que son entourage lui
parle plus de ses articles que de ses
chansons-il faut dire que tout I'ins-
pire pour ses billets!

Des prix littéraires

Avec son ami Claude Prélo -
«On était les deux Suisses de
Paris dans le milieu de la chanson
dans les années 1960» - il a I'idée
de créer 'Académie romande en
2010, qui décerne des prix litté-
raires, choisis par des libraires
romands - Payot, Fnac, certains
libraires indépendants. Ont été
récompensés au fil des ans Metin
Arditi, Manon Schick... Deux prix
coexistent pour les romans, le Prix
Adam et le Prix Eve, «vu la sélec-
tion des libraires avantageant sys-
tématiquement les auteurs mascu-
lins!» En 2022 ont été distingués
Sonia Molinari pour son roman
Ne pas laisser le temps a la nuit
(Editions Zoé), et Matthieu Mége-
vand pour Tout ce qui est beau
(Editions Flammarion). Le pal-
mareés 2023 sera proclamé dans
son stamm du P’tit Music Hohl,
le 23 mai.

Autre événement a son pro-
gramme bient6t, les 140 ans de
I'Alliance francaise, cet été. Le
chanteur chérit le francais des
Romands. Le dernier mot que I'Aca-
démie francaise lui a demandé de
commenter? «Votation». s

Le sens du partage
de la Maison Décotterd

(DR)

EMILIE VEILLON

Apprendre a préparer un filet de boeuf Welling-
ton, en maitrisant le rotissage, la farce ou encore la
pate qui enroule tout: tel est le but de 'un des nom-
breux ateliers de cuisine proposés par Stéphane
Décotterd et son équipe sur les hauts de Montreux.
Dans l'arriére-scéne de son restaurant, la Maison
Décotterd, le chef étoilé met un point d’honneur &
partager son savoir-faire. «Le but n'est pas de faire
une démonstration mais de transmettre des tech-
niques accessibles et des choses utiles a faire chez
soi, que ce soit des poissons du lac, du pité en crotte
ou des sauces, aussi bien les classiques que les fonds
4 avoir en réserve ou les versions rapides pour les
repas de derniére minute», détaille le chef.

Coté pétisserie, sous la houlette du chef patissier

durestaurant, Christophe Loeffel, «Pétissier de 'an-
née» au GaultMillau 2021, place au Saint-Honoré et
aumacaron. Un autre accent est mis sur la mixolo-
gie, pour apprendre les cocktails ou mocktails (sans
alcool) les plus en vue et avoir quelques idées pour
lesaccorder aux mets a la place du vin. Les ateliers
ont lieu au bar, le vendredi en fin de journée. «Notre
chefbarman, Lucas Denuziére, emmeéne le groupe
au-dela des grands classiques pour enseigner l'art
de secouer le shaker autour de cinq recettes faciles
afaire, a base d’'ingrédients simples a trouver», pré-
cise Stéphane Décotterd. Les cours de cuisine et de
pétisserie durent environ deux heures et sont sui-
vis d’un apéritif au bar avec la possibilité de pour-
suivre 'expérience autour d’'un repas.

Le théme du partage, cher au chef, se retrouve
aussi aux tables, avec toujours une volaille blanche,

un canard ou un poisson entier du lac, une piéce de
beeuf wagyu élevé dans le Jura suisse et une miche
de pain a rompre au centre de la table. Depuis le
mois dernier, le <menu amuse-bouche» servi a
midi fait le tour de 'univers du chef, en petites por-
tions surprenantes. «Le but est d’offrir une expé-
rience gastronomique compléte et une solution
alternative au menu d’affaire le temps d’un déjeu-
ner rapide», note le défenseur d’'une cuisine locale.
Comme en témoignent quelques exemples de cette
succession de mini-plats: croustillant de tartare
de truite de Chamby parfumé au tilleul, darne de
féra du Léman, salsifis croustillants et jus tranché
alestragon. m
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